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EN CARAFE

Plant Robez 2015,
Blaise Duboux

PAR PIERRE-EMMANUEL BUSS

C’EST UNE CURIOSITE QUI SE MERITE.
Clone de gamay typique de la région de
Lavaux, le plant robert, ou plant robez,
afailli disparaitre dans les années 1960.
Une quinzaine de vignerons ont créé
une association en avril 2002 pour valo-
riser ce morceau de patrimoine local au
nom propice au story telling: la légende
dit qu'un pépiniériste de Beaune de
Ppassage sur les rives du Léman se serait
fait «rober» — dérober en ancien francais
—des plants qui auraient été replantés
clandestinement.

Le vigneron d’Epesses Blaise Duboux
fait partie des meilleurs ambassadeurs
de ce cépage ethnique, qui recouvre
aujourd’hui 4,9 hectares. Il cultive
4500 m2 pour une production comprise
entre 3000 et 3500 bouteilles par an.
Aprés un cuvage de deux mois, I'éle-
vage est réalisé dans des demi-muids de
chéne de 500 litres usagés. «Cela permet
de révéler toute la complexité aroma-
tique des baies», souligne le vigneron.

Dans le millésime 2015, le plant robez
présente un nez expressif sur la griotte
et la mare avec une élégante note épicée.
La bouche est inhabituellement riche
—indice d’'une année solaire — mais elle
garde son élégance naturelle grice 4 une
belle acidité et des tannins trés fins qui
lui donnent du relief. La finale est ma-
gnifique, sur les petits fruits des bois et
le poivre blane. Un must.

OU L’ACHETER? Domaine Blaise Dubous,
sentier des Creyvavers 3, 1098 Epesses,
www.blaiseduboux.ch, prix: 28 francs.
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