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in Range Rover ist eigentlich ein
E zu grosses Auto fir dieses Klei-

ne Dorf mit den schmalen Gas-
sen. Erst recht wahrend der Emntezeit.
Denn Epesses zur Erntezeit ist ein Dorf
im Ausnahmezustand. In diesen Tagen
schlafen nicht nur die 373 Einwohner
hier, sondern auch noch geschatzte
600 Emtehelfer. Der Duft von frischem
Most und Trester hangt in den Gassen.
Aus den 23 Kellern hort man das Rat-
temm der Pumpen und das Spritzen von
Wasser, Draussen stehen Traktoren mit
Anhangern, Pick-ups und Pritschenwa-
gen und unzdhlige Inox-Behdlter und
Plastikboxen fiir die Trauben. Blaise Du-
boux pilotiert sein Gefdhrt erstaunlich
schnell und traumwandlerisch sicher
durch dieses exakt orchestrierte Chaos.
Den Abstandswarner hat er ausgeschal-
tet, denn das permanente Pfeifen wiirde
nur seine Nerven unnotig strapazieren.
So fahrt nur jemand, der hier nun wirk-
lich jede Ecke und jeden Pflasterstein
lkennt. Uber uns drohnt der Helikopter,
der die grossen, mit Trauben gefiillten
Kunststoff-Bottiche aus dem Steilhang
des Dézaley hinauf zur alten Landstrasse,
der Route de la Corniche, fliegt. Die Trau-
ben von Blaise freilich werden nach alter
Manier in kleinen Kisten auf dem Riicken
zur Strasse getragen. Er mag die Helikop-
ter nicht. Schon seit Jahren bewirtschaf-
tet er seine Rebberge nach biologischen

¥

nzerfamilien wie der unseren
wird die Zeit nicht in Stunden
gemessen, sonderrrin Generationen, |
Die Spuren unserer Viterund . =
deren Viter begleiten uns bei jedem-

Richtlinien. Doch eine Zertifizierung war
wegen der Helikopterspritzungen bezie-
hungsweise deren Abdrift nicht moglich.
Erst nachdem die Winzer vor einem Jahr
beschlossen hatten, dass die Helikopter
keine synthetischen Mittel mehr spritzen
diirfen, konnte Blaise Duboux den Antrag
zur Zertifikation stellen.

Feintuning

Wer das Winzerdorf Epesses besucht,
wahnt sich an einem Ort, an dem die
Irren und Wirren des Zeitgeistes wie an
einemn Felsen abprallen. Das gilt auch
fiir das Weingut von Blaise Duboux. Sei-
ne Parzellen in den Grand-Cru-Lagen
Calamin und Dézaley, sein verwinkel-
ter Keller am Chemin de Creyvavers
im Zentrum veon Epesses - alles wirkt
unveridndert seit dem letzten Besuch.
Und doch hat hier eine kleine Revoluti-
on stattgefunden. Vor 20 Jahren wiesen
seine Flaggschiff-Weine aus dem Dézaley
in warmen Jahren kaum mehr als drei
Gramm Saure pro Liter auf, manchmal la-
gen sie sogar knapp darunter und zeigten
sich erstaunlicherweise trotzdem aus-
gewogen und lagerfihig. Mit den letzten
Jahrgangen erreichte er hingegen Saure-
werte von rund 3,8 Gramm. «Der Kampf
um mehr Sdure ist harte Arbeit», sagt er.
Ein entscheidender Beitrag zu dieser
positiven Entwicklung habe die Umstel-
lung auf biologische Bewirtschaftung

geleistet, zu der er sich vor sieben Jahren
entschieden hat. Zudem hat er auch die
Schwefeldosierungen markant reduziert.
So weisen seine weissen Topweine heute
lcaum mehr als 70 Milligramum Gesamt-
schwefel pro Liter aus, der freie Schwefel
liegt gar bei minimalen 25 Milligramm.
Diese Reduktion war laut Blaise Duboux
moglich, weil er gasformigen Schwefel
einsetze und zudem die Schwefelun-
gen konsequent bei absteigendem und
abnehmendemn Mond durchftihre, was
die Wirksamkeit des Schwefels im Wein
signifikant erhohe. Dieses Feintuning an
seinen Weinen hat dazu gefiihrt, dass
besonders seine Chasselas-Crus noch
mehr Lagencharakter zeigen. So wirkt
sein Calamin, der in einem schweren
Lehmboden reift, im jugendlichen Sta-
dium tiefgriindig und auf positive Weise
rustikal, wahrend seine zwei Dézaleys,
die auf purem Fels wachsen, mehr filig-
rane Eleganz zeigen. Alle drei Chasselas-
Grands-Crus brauchen Zeit, um sich zu
entfalten. Nach drei Jahren Flaschenreife
zeigen sie ihr Potenzial am besten. Auch
wenn Blaise Duboux standig an der Qua-
litat seiner Gewdchse weiterfeilt und die
Suche nach der perfekten Traubenreife,
sprich dem idealen Erntezeitpunkt, als
den anspruchsvollsten Teil seiner Arbeit
bezeichnet, so hat er die grundsatzlichen
Prinzipien seiner Vinifikation nie in Fra-
ge gestellt: «Die malolaktische Garung ist
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Teil des Terroirs. Wenn man auf den Sau-
reabbau verzichtet, ist das Terroir ver-
deckt», sagt er. Und ebenso wichtig: «Eine
forcierte Kohlensdure und Restzucker
sind nichts anderes als Tricks, um die
mangelnde Struktur eines Chasselas zu
kaschieren. Wer gut arbeitet, hat solche
Tricks nicht notig.»

Auf den Spuren der Véter

Blaise Duboux ist kein Freund von
grossen Worten und Gesten. Was er zu
sagen hat, finden wir in seinen Weinen.
Nur einmal kann er seine Emotionen
nicht ganz verbergen, ndmlich als er {iber
seinen Vater Vincent Duboux spricht, der
vor zwei Jahren im Alter von 78 Jahren
gestorben ist. Fast 30 Jahre lang haben
die beiden Tag fur Tag zusammengear-
beitet. Schon Vincent Duboux war ein
Qualitatspionier in Epesses und hat die
Basis geschaffen fur die grossartigen
Crus, die Blaise heute aus seinen Lagen
herauskitzelt. Zudem war er 20 Jahre lang
der Gemeinderat von Epesses und hat
viel dazu beigetragen, den traditionellen
Charakter des Dorfes zu bewahren. Mitte
der 90er Jahre hat er sich beispielsweise
fir den Erhalt des Dorfladens mit Ba-
clkerei eingesetzt, der damals das soziale
Zentrum von Epesses war. Der Laden ist
inzwischen leider verschwunden, doch
das Dorf lebt. Man trifft sich am zentra-
len Platz, kurz «La Place» genannt, beim
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Terroir pur - Blaise Duboux

Acht Sorten und funf verschiedene Lagen in einer
Region, dem Lavaux - das ist die Klaviatur, mit der
Blaise Duboux seine Werke kreiert, die er selber mit
«Arte Vitis» umschreibt. Der Chasselas, der 75 Prozent
seiner insgesamt funf Hektar Reben belegt, spielt
ganz klar die Hauptrolle. Er baut die Leitsorte in allen
flinf verschiedenen Lagen an, die er bewirtschaftet,
und versteht es in faszinierender Weise, die jeweiligen
Terroir-Charakteristika in die Flaschen zu bringen.

Villette Les Murets

AOC Lavaux 2015

17.5 Punkte | 2016 bis 2020

Dieser Chasselas, in einem Boden mit
hohem Sandanteil gereift, beeindruckt
mit seiner mineralisch-filigranen Art.
Aromen von Bllten, Salz, Nissen und
Agrumen, im Gaumen herrlich geradli-
nig, frisch und beschwingt.

Calamin Cuvée Vincent

AOC Lavaux 2015

17 Punkte | 2016 bis 2023
Intensives, helles Gelb. Klassischer,
qualitativ hochstehender Chasselas
mit reifen Aromen von Lindenbl(ten,
Grintee und mineralischen Noten. Im
Gaumen gut strukturiert und fallig.
Prasenter Gerbstoff im Abgang und
angepasste Sdure.

Dézaley Haut de Pierre Vieilles Vi-
gnes AOC Dézaley Grand Cru 2014
18 Punkte | 2016 bis 2025

Ein Chasselas mit fast schon burgundi-
scher Finesse. Aromen von Lindenbl(-
ten, Bluten und Wiesenkrautern. Auch
Agrumen und Feuerstein. Im Gaumen
ausgesprochen filigran, elegant,
glasklar strukturiert, vielschichtig und
frisch. Grosser Wein!

Dézaley Haut de Pierre Vieilles
Vignes AOC Dézaley Grand Cru 2010
17 Punkte | 2016 bis 2022

Toll ausgereifter Chasselas mit Noten
von Lindenbliten, Fenchel, Anis und

edler Firne. Zeigt im Gaumen viel Fulle
und einen Anflug von Extraktslisse,
Angepasste Saure.

Marsanne & Chardonnay

AOC Dézaley Grand Cru 2014

18 Punkte | 2016 bis 2025

Die Cuvée, in welcher die Sorte
Marsanne mit 60 Prozent den Ton

¢ angibt, stammt aus einer gemischt

i bepflanzten Parzelle, deren Boden

: von Kieselsteinen gepragt ist. Edle,

¢ vielschichtige Aromatik mit Agrumen,
i frischen Krautern und Noten von auf-
i geschlagenem Ei und Gebéck. Perfekt
¢ integrierte Wirznoten. Im Gaumen

i Uberaus vielschichtig, eng gewoben,
ausdrucksstark und langanhaltend.

¢ Getragen von einer tollen Saure.

i Plant Robez AOC Lavaux 2015

i 17 Punkte | 2016 bis 2020

i Mit einem Anteil von 0,5 Hektar ist der
i Plant Robez, dieser alteingesessene
Edelklon des Gamay, heute die zweit-
wichtigste Sorte in der Domaine von
Blaise Duboux. Jugendliche Aromen

¢ von roten Beeren und Veilchen. Im

i Gaumen temperamentvoll, kernig.

i Zeigt viel eigenstandigen Charakter,

dé Zaley Pinot Noir AOC Dézaley
: Grand Cru 2015

17 Punkte | 2016 bis 2022

¢ Selektion von drei verschiedenen Bur-

i gunderklonen aus den hochsten Lagen
i des Dézaley. Reife Frucht mit roten

¢ Beeren, Pflaurmen und etwas Rumtopf
¢ Auch Wachelder und Lakritze. Im Gau-
- men fullig und weich. Erst im Abgang

. sorgt der Gerbstoff fiir pikante Frische.

 Le Treillant Dézaley Rouge
- AOC Dézaley Grand Cru 2014

18 Punkte | 2016 bis 2025

- Cru aus seiner gemischt bepflanzten
Medizinalkrautern. Dazu ein Anflug von

Parzelle mit den Sorten Cabernet

- Franc, Merlot und Syrah, die alle zu

¢ einem Drittel in dieser Cuvée vertreten
¢ sind. Aromen von roten und dunklen

i Beeren, vor allern Johannisbeeren,
dazu herbale Noten, eine Spur Pfeffer
¢ und ein Anflug von edler Wiirze. Im
Gaumen ungemein dicht gewoben

¢ und vielschichtig. Feinkorniges Tannin,
. getragen von einer saftigen Saure.



BLAISE DUBOUX

Die Spuren der Familie Duboux in Epesses fihren
ausserordentlich weit zurtick. Seit dem 15. Jahrhundert
betreiben sie hier schon Weinbau, inzwischen tber

17 Generationen hinweg. Der 51-jahrige Blaise Duboux
studierte nach dem Abitur zuerst Wirtschaft an der
Universitat Lausanne, entschied sich dann aber fur ein
Onologiestudium in Changins. 1989 trat er in das elter-
liche Weingut ein und fihrte es zusammen mit seinem
Vater Vincent bis zu dessen Tod im Jahre 2014. Seit
2009 bewirtschaftet Blaise Duboux seine funf Hektar

umfassenden Weinberge nach biologischen Richtlinien.

Neben der Arbeit in seinem Weingut ist er auch als
Berater far ein Weingut im Languedoc sowie fir zwel
Rebgtiter im Libanon tatig. Als Vater von drei Tochtern
ist er zuversichtlich, dass seine Familie das Weingut
auch in der 18. Generation bewirtschaften wird.

Dorfbrunnen oder sitzt in der «Auberge
du Vigneron», einer Pinte wie aus dem
Bilderbuch, wo zu den Crus aus dem Dorf
die Klassiker der Waadtlander Kiiche
serviert werden. Als sein Vater verstarb,
sandte Blaise Duboux folgende Worte
an die Freunde des Hauses: «In Winzer-
familien wie der unseren wird die Zeit
nicht in Stunden gemessen, sondern in
Generationen. Die Spuren unserer Viter
und deren Vater begleiten uns bei jedem
Gang durchs Dorf. Die Rebberge sind le-
bende Denkmialer ihrer Liebe und ihrer
Arbeit fiir ihr Land. Mein Vater ist gestor-
ben, und es ist nun unsere Bestimmung,
sein Erbe zu pflegen und fiir die ndchste
Generation zu bewahren.»

Grosses kiindigt sich an

Wer wie Blaise Duboux in eine altein-
gesessene Weinbaufamilie hineingebo-
ren wird, findet sich automatisch in den
Zyklen, Kreislaufen und Gesetzmadssig-
keiten wieder, die das Leben der Winzer
hier seit jeher bestimmen. So dient er wie
vor ihm sein Vater dem Dorf als Gemein-
derat der Kommune Bourg-en-Lavaux,
zu der Epesses heute gehort. Er ist auch
Prasident der Winzervereinigung im La-
vaux sowie Vizeprdsident jener Vereini-
gung, die das UNESCO-Weltkulturerbe
Lavaux hiitet und weiterentwickelt. Und
er engagiert sich selbstverstandlich fiir
das Féte des Vignerons, dieses weltweit
einzigartige Mysterienspiel, das nur alle
20 bis 25 Jahre stattfindet und bei dem
jeweils 5000 Akteure wahrend zweier
Wochen allabendlich tiber 16000 Zu-
schauer verzaubern. 1977 spielte Blaise
Duboux als Zwolfjdhriger bei diesem
Spektakel einen Backerssohn und trat
mit einem weissen Zwergesel auf. 1999
sang er im Chor der Winzer, wahrend sei-
ne damals sechsjdhrige Tochter Flore als
«Enfant Cep» jeweils die Veranstaltung

Sechs Nationen an einem Tisch: trotz schweisstreibender Ernte im Steilhang
herrscht stets gute Stimmung bei Blaise Duboux (oben). Ein starkes Paar:
Marie-Jo Valente, die Lebenspartnerin von Blaise Duboux, ist Vize-Direktorin
des Grossevents Féte des Vignerons 2019 in Vevey (unten).

mit den Worten «Amour et Joie» beende-
te. Fiir das ndchste Spektakel 2019 arbei-
tet Blaise Duboux in jenem 24-képfigen
Gremium mit, welches das Winzerfest
organisiert. Und weil die Lebenspartne-
rin von Blaise, die urspringlich aus dem
Alentejo stammende Marie-Jo Valente,
als Vizedirektorin dieses Grossanlasses
mit einem Budget von tiber 70 Millionen
Franken agiert, hat das Féte de Vignerons
2019 im Hause Duboux im Prinzip schon
langst begonnen. Flore Duboux (ibrigens
ist heute 23 Jahre alt und studiert Psy-
chologie an der Universitat Lausanne.
Von den drei Toéchtern des Winzers ist
sie diejenige, die sich am meisten fir
das Weingut interessiert, Und so kénnte
es gut sein, dass nach 17 Generationen
erstmals eine Frau das Zepter in diesem
Weingut Gibernimmt

Die Erntetage im Hause Duboux enden
immer mit dem gemeinsamen Abendes-

sen in jenem Raum, wo sonst die Abfiill-
anlage steht. Bei unserem Besuch wird
zuerst eine «Caldo verde» aufgetragen,
eine typisch portugiesische Suppe, die
Marie-Jo Valente und ihre Schwester zu-
bereitet haben, die fiir die Verpflegung
dieser 16-kopfigen Truppe verantwort-
lich sind. Getrunken wird ein Wein von
einem Winzer aus dem Languedoc, bei
dem Blaise Duboux ebenso als Berater
agiert wie bei zwei Weingutsbesitzern
im Libanon. «Fiir mich, der 90 Prozent
seines Lebens in dem Dorf verbringt, wo
er geboren worden ist, sind die Reisen zu
diesen Weinglitern wichtig. Man braucht
ab und zu einen Breaks, sagt er. Und auch
die Emteist so ein Break. Denn es ist eine
bunt gemischte Truppe, die in diesem
altehrwiirdigen Keller zusammengefun-
den hat. Zwei junge Frauen aus Argenti-
nien und Estland, ein junger Mann aus
Kalifornien, bulgarische Mazedonier,
Franzosen, Portugiesen und Schweizer.
Nach dem Essen ziehen die Jingeren
noch durch die Gassen, aber schon um
zehn Uhr abends wird es still in Epesses.
Die Arbeit im Steilhang fordert ihren Tri-
but. Richtig gefeiert wird nur am letzten
Tag, bevor sich diese Gemeinschaft wie-
der in alle Himmelsrichtungen auflést.
Dann wird es wieder still am Chemin de
Creyvavers. Der Jahresablauf im Weingut
Duboux verlauft nach unverdnderbaren
Regeln. So weiss Marie-Jo Valente schon
jetzt, dass sie Blaise von Ende Oktober
bis Januar kaum mehr sehen wird. «Dann
ist er ganz bei seinen Weinen unten g
i Keller», sagt sie. ol
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